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Provonte svoji kancelar

¢i domov dokonalou voni

a nechte se pohltit vyteénou
chuti nasi ¢erstvé prazené
vybérové kavy.

Veskeré starosti nechte na

Ndas, Vase jedina starost dne
bude jakou skvélou kavovou
specialitku si dnes date VY, Vasi
zaméstnanci ¢i Vasi hosté.

Jsme malf velikosti,
ale velci napady! ©

%HERCAFE



Co od nds muUzete oéekavat?

* Vybérovou kavu cersivé prazenou v lokalni prazimé

* Navrh profesiondlnich plné automatickych intuitivnich kdvovard
s jednoduchou obsluhou - veskeré mlécné specialitky na ONE TOUCH

* Odborny a flexibilni servis v pifpadé potieby - systémem Pick UP
(odvezeme - napravime - pfivezeme)

* Moznost realizace mobilni MINI kavamicky alias COFFEE POINT
- mobilni kavérna ve Vasem prosiiedi (designovy mobilnf stolek,
ké&vovar, chladnicka, barely na vodu, kavové nédobi atd.)

* Servisni linka pro pripad rady ¢i technického problému

* Doddvku kompletntho kavového pifslusensivi - hrnky, kelimky, vicka atd.

* Docasné bezplatné zapujéeni kévovaru po dobu, kdy je Va3 marod
v nasem odborném servisu

* Instalaci, tvodni nastaveni a proskoleni obsluhy

* Moznost financovéni ve variantéch prondjem - prodej dle Vasi
preference

* Baristické kurzy a degustace - vhodné jako event ¢&i teambuilding

* Nefradiéni dérkové kazety s kavou v provedeni pifrodni dievo

* Moznost zakazkového prazent

* Moznost vytvoteni vlastniho osobitého chufového profilu ve
spolupraci s nasimi baristy

* Flexibilni dodavky dle Vasi preference

* Jednoduché a prehledné polozky, zapomerite na skryté poplatky




Kdva Rocher Café

Ve spoluprdci s prednim ceskym baristou Michalem Novéékem (nejlepsi
Cesky barista za rok 2012 a vitéz mezindrodni soutéZe Barista Open
v italském Trieste) a partnerskou praZirou jsme pro piipravili nékolik kolekei

kév ROCHER CAFE.

Nase kéva prosla dlouho cestu mixovani, nadefinovéni optimalniho stupné
prazeni, odbornou degustact , fo vie pro nalezeni vyvéazeného mixu
chuté a viné kavy, kierd by ukojila chufové poharky jak naroenych
kavovych nadsency, tak sirsi publikum.

Hlavni pfednosti kav ROCHER CAFE

* vwyuzivame sklad zelené kévy s kontrolovanym klimatem

* prazime vybé&rové kdvy s jasn& danym pivodem nebo lokalitou
sbéru

* viechny kavy prazime v moderné vybavené prazimé a expedujeme
v co nejkrat$im &ase po uprazeni - diky fomu ziskdte opravdovy
zéazitek ve Vasem 3alku

* po zabaleni kavy pouZivame vyhradné bariérové sacky
s Aromaventilem - to nédm umozfiuje balit kévu bezprostfedné
po uprazen, diky &emu si kéva ROCHER CAFE zachovavé idedlnf

chufové vlastnosti po del3i dobu

Nase kavy

ROCHER CAFE ARABICA 100% - BLEND

Druh kavy: 100 % Arabica

Lokalita: Sttedni Amerika (Mexico, Guatemala, Kolumbie)
Stuperfi prazeni: Medium roast

ZpUsob sbé&ru: Mokry proces

Chufovy profil: velmi mirna acidita, jemnd chuf, mirna ovocita,
v dochuti tény mandli, kakaa a zralé datle

Indikativni cena (bez zakonné dph): = ..
520 CZK / kg N \,
210 CZK / 250g P

ROCHER CAFE ARABICA 100 %

- BLEND - BRAZIL EDITION l*;
Druh kavy: 100 % Arabica ?
Lokalita: Attedni Amerika =

(Mexico, Guatemala, Brazilie)
Stupen prazeni: Medium roast .
ZpUsob sbé&ru: Mokry proces
Chufovy profil: intenzivni chut, pfjemné
vyvézené télo, jemné sladkd ving, v dochuti
tony Eokolddy a mandli

Indikativni cena (bez zakonné dph):
520 CZK / kg
210 CZK / 250g




Prazirna - sklad zelené kavy

Nasi kavé vénujeme velkou péei. Proto jsme vybudovali sklad zelené
kavy s kontrolovanym klimatem. Zelenou kavu v Zocich, kterou
nakoupime z rdznych farem a plantazi zde uskladnime v idedlnich
klimatickych podminkéch. Diky tomu si kazdd kava uchova své jedinecné

vlastnosti.
Kdvu mérime a zkoumdme.

Pfed tim, nez zelenou kavu uskladnime, méfime jeji vihkost i hustotu
(odborn& objemovou hmotnost). Tyto hodnoty pak v probé&hu skladovanf
pravidelné kontrolujeme, abychom nasi kavé zaijistili skutecn& idedlni
podminky. Ke viem nami pouZivanym zelenym kavam méme dolozeny i
piislusné laboratorni testy.

Zelenou kavu zpracujeme obvykle do pil roku od jejiho naskladnéni. Diky
tomu tak moZzeme zaruéit, e pro kavu. ROCHER CAFE pouzivame vzdy
ty nejéerstvéjsi sklizné, kieré jsou vzhledem k lokalité kavy mozné.

Kévu degustujeme a bodujeme.

Kéva je pifrodni produkt. A ne kazda sklizefi kévy je chutové shodné

se sklizni predeslou. Pri nakupu zelené kavy proto vénujeme velkou péci
dukladnému degustovani nami pouzivanych kév. Na zakladé tzv. Cup
tasting profild pak mizeme porovnat jednotlivé sklizné a vybrat ty, kferé
vyhovi nasim naroénym chufovym pozadavkim. To vie s jedinym cilem -
nabidnout vyslednou chuf kavy ROCHER CAFE takovou, jakou ji milujeme.



Prazirna - technologie prazeni

Milujeme nejen dobrou kévy, ale také 3pickové a kvalitni technologie.
Pro prazeni kévy pouzivame jako jedna z mala praziren v Ceské republice
jak moderni horkovzdugné prazimy némeckého vyrobce NOVOROASTER,
tak i klasickou bubnovou prazimu s velikosti prazici davky az 15kg. Diky
pocitacem fizenému prazeni podle jasn& danych prazicich profili mizeme
garantovat sfobilni kvalitu kazdé prazené davky.

Kévu tfidime a kontrolujeme.

Abychom si byli skuteené jisti, provadime kontrolni méfeni stupné
prazeni nasich kév dle mezindrodné uzndvané stupnice AGTRON. Tento
kontrolovany zpUsob prazeni ndm umoziivje kazdou kavu prazit

s ohledem na jeji charakteristické chufové vlastnosti i budouci zpdsob
pfipravy kavy.

V pribéhu zpracovani a zejména suseni kavy na plantazich a farmach
se m0Ze do zelené kavy dostat maly kaminek. Proto u nds v prazimé
pouzivame profesiondlni destoner. Je fo zafizenf které umi kévu s
maximalni pfesnosti pretiidit a odloucit pfipadné necistoty, které by
mohly poskodit mlynek Vaseho kavovaru. Diky tomu je kdva ROCHER
CAFE bezpecnd napiiklad i pro citlivé mlynky automatickych kavovard.

Kévu balime s velkou pédi.

Po zabalenf kévy pouzivame vyhradné bariérové saeky s Aromaventilem.
To nédm umoziuje balit kavu bezprosttedné po uprazeni, diky cemu si kéva
ROCHER CAFE zachovavd idedlni chufové vlastnosti po delsi dobu.
Po zabalenf je kazdy sacek signovén systémem znaceni data a Sarze na
kazdém sacku.




Pro¢ Lamant?

Znacka Lamanti se zrodila z véiné pro kavu, kierd je spole¢nd pro viechny
nase zamésiance. Cilem nasi spole¢nosti neni pouze vyvoj a distrubuce
$pickovych technologii, ale vysledek celého procesu, na jehoz konci

na Vas ¢ekd perfektni chuf Vasi oblibené kavy. Uvédomujeme si, ze
prostredi i pifleZitosti, kdy si sv0j sv0j 3alek kéavy vychutnavate, se neustdle
méni, sfejné jako nase pocity a nalady. Kédva mé mnoho tvafi, nékdy nas
povzbudi, jindy zase uvolni. Provazi nds po cely den, kdykoliv potiebujeme
nacerpat silu nebo naopak relaxovat.

Proto klademe velky doraz na individuélni pfistup k pfanim nasich
z¢kazntkd a respekiujeme jejich preference. Kavovary Lamanti nabizi fadu
zajimavych feseni, mezi kterymi nechybi napitklad individuaIni uZivatelské
profily. Spole&né se snadnou a jednoduchou obsluhou Vam tak prindsi vyssi
komfort pfi pripravé kévy. Jednim stiskem tlagitka ziskate viechny oblibené
napoje (Espresso, Lungo, Cappuccino, Caffe Latte...] véetng mlécné pény a
horkého mléka. To vie bez numosti €ekdni na nahféf.

Jsme si védomi, Ze drobnosti éasto rozhoduiji o tom, jak pusobi celek.
P¥i navrhu designu jsme se proto zaméiili i na ty nejmensi defaily. Design
ké&vovart byl ocenén nejvyssi znamkou RedDot. Variabilni vyska nékterych
nasich modeld navic umoziuije jejich snadnou integraci do nébytku.
Spole¢né s moznosti vybéru z 3iroké palety barev se tak kévovary Lamanti
lehce stanou atrakfivnim doplitkem Vaseho interiéru.

Toto je Lamanti.



Technologie Lamanti

Kavovary Lamanti jsou navrzeny tak, aby uspokoijily i ty nejnaro&ng;si
milovniky kévy. Na prvnim mist& je pro nés spokojenost zékaznika,
proto klademe velky doraz na kvalitu a Zivotnost materiald. Dva nezavislé
termobloky zaijidfuji kromé teplotni stabilty také vy3si vykon a spolecné s

robustni konstrukef garantuji dlouhou Zivetnost. Kévovary Lamanti se py3ni
nékolika patenty, které maiji zasadni vliv na vyslednou kvalitu pipravenych
ndpojd. Patentovand sparfovaci jednotka s automatikym systémem
Cisténi nebo Cappuccino pouhym stiskem tlacitka jsou jen jednim z mnoha
inovativnich fedeni, kterd zarueuji, ze kazdy V&3 sdlek kavy bude vynikat

i
— i

plnym t&lem a jemnou krémovou pé&nou.

Uzivatelé profesiondlni fady jisté oceni vysoce kvalitni mlynky s velmi

precizni kalibraci hrubosti mleti. Prekvapive tichy provez diky jejich

odhluénéni pak spoleené s osfatnimi pfednostmi vyznamné zvysuje komfort
a celkovy zazitek.

Dokonaly z&zitek ve Vagem 3dlku. Chut, kterou ocefiuji i profesionalni
baristé.

Toto je Lamanti.
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Coffee Point - Mobilni kavdarna

Méte také chut to zkusit vézné jinak? Co takhle ddt si kazdé réno
s prafeli erstvé prazenou kavu v kavarenské kvalité ze své malé
kavarnicky?

Navrzeno a vyrobeno ve spolupréci s prednimi ceskymi truhléfi se
zamefenim na interiéry.

Hlavni prednosti

* Mobilita / snadné manipulace

* Zvétsené odkladact plochy pro pifpravu kavovych specialit

* Individualizované vyfrezy pracovni desky pro zvy$eni stability pristrojd

* ,VSE V JEDNOM” pro V&3 kdvovy catering

* Zasuvky s pojezdem pro nédobi, cukry, michatka, kelimky atd.

* Zamykatelnd zésuvka pro uchovani zmkové kévy

* Integrovany propad kévovych zbytko

* Integrovand zvéfsend sbémice pro kdvovy odpad

* Pifprava kavy bez nutnosti castého dolévani vody & vylévani kévovych
zbytkd (l6gr, odpadni vodal)

» Oddeéleni pouzitého légru a vody usnadiiuje tFidéni odpadu

* Kompatibilni systém dopusténi vody z barelu (typ Fontana 18,9l)

* Robustni pogumovand kolecka pro snadnou manipulaci

» Odveétravaci mifzky

* Infegrované napdjeni (PES 3x

* Moznost zvoleni barevné kombinace (Provance ZLUTO - SEDA,

SEDO - ZLUTA)



Sluzby ROCHER CAFE

Ve spoluprdci s pfednimi partnery v oblasti kévového businessu jsme pro Vas

pripravili nékolik prehlednych variant nabidky v rezimu ,KAFE as SERVICE”

BALICEK - Ké&va RC

BALICEK BASIC

A el

Cerstvé prazend vybérova kava
* Doddavka a pravidelny zavoz
v dohodnuté periodé
» ROCHER CAFE ARABICA
100% - BLEND
nebo
» ROCHER CAFE ARABICA
100 % - BLEND - BRAZIL edition

Financovani (veskeré ceny bez z&konné DPH)

*

odhadovany pocet kav / porci / denng / 15ks
** odhadovany pocet kav / porci / denné / 40ks

Kavovar Lamanti 1601

¢ Termonddoba na mléko 0,6

e Cersivé prazend kava dle
dohodnutého mnoZstvi

* Uvodni instalace / nastaveni /
proskoleni obsluhy

* Servisni linka pro pfipad rady &i
technické poruchy

* Bezplamé zapijceni kdvovaru pro
pfipad nutného servisu

* Pravidelny zavoz kavy v dohodnuté
periodé

* Chemie (odvépfiovact a istici tablety)

* Starfovaci set kévového nadobi -
21 ks (Karlovarsky porcelan / sklo)

BALICEK PREMIUM

BALICEK EXCLUSIVE A

Mnozstvi Cena
1 kg 520

Prodej jednordzové Prondjem mésiéné

29.000 1.800
Orientaéni cena / ndklad / sdlek*
9,88 11,6

Kdavovar Lamanti 1601 PRO

Mini chladnicka 2|

Cerstvé prazend kéva dle
dohodnutého mnoZstvi

Uvodni instalace / nastaveni /
proskoleni obsluhy

Servisni linka pro pifpad rady ¢i
technické poruchy

Bezplatné zapijceni kavovaru pro
pfipad nutného servisu

Pravidelny zavoz kévy v dohodnuté
periodé

Chemie (odvépiiovact a Cistici tablety)
Startovaci set kavového nadobr -
42 ks (Karlovarsky porcelan / sklo)

Kavovar Lamanti 1601 PRO

* Mini chladnicka 21

o Cersivé prazend kava dle
dohodnutého mnozZstvi

* Uvodni instalace / nastaveni /
proskolenf obsluhy

* Servisnf linka pro pifpad rady ¢i
technické poruchy

* Bezplainé zaptjcenf kévovaru pro
piipad nutného servisu

* Pravidelny zavoz kavy v dohodnuté
periodé

* Chemie (odvapriovaci a gistici tablety)

* Starfovaci sef kavového nadobr -
42 ks (Karlovarsky porcelan / sklo)

» COFFEE POINT - MOBILNI
KAVARNA

Prodej jednordzové Prondjem mésicné

48.000 2.900
Orientaéni cena / ndklad / sdalek™ *
8,45 9,56

Prodej jednordzové Prondjem mésiéné

7/2.000 4.200
Orientaéni cena / ndklad / sdlek* *
9,63 11,33



Events

Hledate netradicni dérek pro svoji malickost, své zaméstance ¢i
obchodni partnery?

DARKOVE KAZETY S KAVOU

Hlavni pfednosti

* Origindlita

* Pfirodni ¢eska dievina s osobitou strukturou a charakteristikou
(DUB, ORECH, JASAN, SMRK]

* 80% rueni prace ceskych truhlard a svadlenek

* Kazdd z kazet je namyslena jako druhotny obal

* Bezbarva ochrana pro delsi Zivotnost - minerdlni olej

* Moznost , obrendovéni” Vasim logem

Obsahem kazety

* Dekorativni dfevitd vata

* 1-2x 2509 cerstvé prazené vybérové zrkové kavy v sacku s Aroma
ventilem diky ¢emu si kdva ROCHER CAFE zachovavé idedlni chufové
vlastosti po deli dobu

* Dekorativni ochranny sé&&ek s popisem skladby a chufového profilu

* Moznost custfomizované efikety
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KAVOVE BARISTICKE KURZY A DEGUSTACE

(VE SPOLUPRACI S PARTNEREM)

Kavové baristické kurzy a degustace jsou pro nés zpusobem, jak se
o nase zkusenosti a vaser ke kavé podélit. V Coffee Club Academy
Vas naucime jak kavu spravné pfipravovat, pomdzeme Vém porovnat
a vybrat kvalini kavovary i technologii pro pfipravu kavy. Priblizime
Vam praci farmérd a spolu pronikneme do tajo prazent kavy. Pri
degustacich objevite nové a zajimavé chuté kavy. V Coffee Clubu
prosté Zijeme kavou.

VZechny kurzy probihaji pod vedenim lektora Michala Novacka
a baristd Coffee Clubu ve $kolicim centru v Kavovém centru v Praze.




Jaké kavové kurzy nabizime?

PUTOVANI
SVETEM KAVY

A V"

KAVOVY KURZ
- DOMACI
PRIPRAVA KAVY

Zveme Vas na neopakovatelné putovani svétem
kavy. Pozndte historii kavy, spoleené si projdeme
cestu kdvového zrnka od sbéru plodd na
plantazich, jejich zpracovéni oz po prazeni.
ProZijete ten GZasny pocit, kdy se kava prazenim
méni z tvrdého zeleného plodu ve vonicf kiehké zrmko
predznamendvaijici fantasticky chufovy zézitek ve
Vagem 3dlku.

Vyzkousite si pfipravu espressa ¢i cappuccina na
profesiondlnich kavovarech. V degustacich kév
nebudete omezeni.

V kurzu Domaéci pFiprava kdavy se dozvite

o kavovniku jako rostling, o jeho cest& historil od
samého vzniku aZ po soucasnost. Dozvite se mnoho
uzite&nych informacf jak si spravné kévu snadno
pripravit i jak m& vypadat sprévné espresso. Ukazeme
Vam celou fadu dalsich zpdsobu, jak si pripravit

kavu doma. Viyzkousite si pripravu metodou drip,
aeropress, Ci atraklivni vacuum pot. Pokud milujete
alternativni metody pfipravy kavy, je tento kurz
urceny prave pro vas.

KAVOVY KURZ
- BARISTA

KAVOVY KURZ
~ LATTE ART

Diky kurzu Barista - espresso ziskate komplexnf
teoretické a praklické znalosti nejen o kave, ale

také o obchodu s kévovym zrmem a jeho dlouhé
cesté do naseho 3dlku. Behem praktické &asti si
vsichni G&astnici kurzu osvoji zékladni ndvyky
sprévné pripravy espressa, zp&hovani mléka pro
cappuccino a zéklady techniky latte art. Prakticka
&ast kurzu probihd na $pickovych kavovarech
Victoria Arduino Black Eagle v kombinaci

s mlynky Mythos One.

Kurz Latte art je urcen viem milovnikom
cappuccina, kiefi si chigji osvojit malovéni do

kavy. Jednd se o celodennf kurz, ktery je intenzivné
zaméfeny na spravné zpéfiovani mléka a néslednou
dekoraci hladiny kévy pomoci technik latte art

a latte art etching. Podminkou pro t&ast na

tomto kurzu je komplexni znalost pFipravy espressa.
Trouféme si tvrdif, Ze sami sebe prekvapite, jak
snadné pro Vas bude po absolvovani kurzu servirovat
dokonbalé cappuccina.









ROCHERCAFE

Révovd 213 /14, Praha 10, 100 00
Tel: +420 602 133 634

Email: rochercafe.team@gmail.com
www.rochercafe.cz



